
VINA XALBADOR CAVA - BRUT 

Vignoble:  Cruz del Castillo

Pays:  Espagne

Région:  D.O Penedès

Cépage:  40% Xarel-lo, 35% Macabeo, 25% Parellada

Contenu:  75 cl

LES CARACTÉRISTIQUES

APPARENCE: robe jaune paille aux reflets verts.

NEZ: arômes primaires frais et expressifs de pomme verte et de poire,

assortis de notes de fruits secs et de pain frais.

BOUCHE: saveurs primaires fruitées associées à celles de l'élevage sur

lies. Fraîche et de structure moyenne. Bon équilibre entre l'acidité et la

concentration en fruits.

AGRÉABLE AVEC

Parfait avec des légumes, des crevettes ou des fruits de mer, ou toute

autre expérience culinaire.

POTENTIEL DE GARDE
2-3 ans

TEMPÉRATURE DE SERVICE
6-8°C

TENEUR EN ALCOOL



11,5% vol.

Production:2e fermentation selon la méthode traditionnelle, +/- 9-

10mois en bouteille.
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