
CRUZ DEL CASTILLO - CRIANZA

Vignoble:  Cruz del Castillo

Pays:  Espagne

Région:  D.O. Rioja

Cépage:  Tempranillo

Contenu:  75 cl

LES CARACTÉRISTIQUES

APPARENCE: rouge cerise griotte et reflets violets.

NEZ: au nez, expressions de fruits mûrs avant une jolie et douce finale.

BOUCHE: un bel équilibre aromatique entre la vivacité et le côté fruité

du cépage dominant, apporté par le chêne. Ample en bouche, tannins

doux mais structurés, vin rond, long et doté d'une belle et agréable

arrière-bouche.

AGRÉABLE AVEC

Un compagnon idéal de viande grillée, de porc, de poulet, de fromages

forts et de tapas. Un vin pur, qui peut présenter un dépôt. La

décantation est recommandée afin de libérer tout son potentiel.

POTENTIEL DE GARDE
2-3 ans



TEMPÉRATURE DE SERVICE
15-16°C

TENEUR EN ALCOOL
13,5% vol.

Production:Après fermentation malolactique, élevé en fûts de chêne

français et américain pendant au moins 1an. Une fois mis en bouteille,

poursuit son vieillissement en cave jusqu'à atteindre l'équilibre parfait

pour sa commercialisation.
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