
ARTIS - CHARDONNAY

Vignoble:  Artis

Pays:  Frankrijk

Région:  France

Cépage:  Chardonnay

Contenu:  75 cl

LES CARACTÉRISTIQUES

Vinification classique pour obtenir le vin de base. Ce vin est ensuite

désalcoolisé à l'aide de la colonne à cônes rotatifs (CCR), qui consiste à

utiliser une technique de distillation sous vide à basse température

pour séparer les différentes phases du vin : vin sans alcool, alcool,

arômes. Les arômes récupérés sont partiellement réincorporés dans

le vin désalcoolisé avec du sucre de raisin pour obtenir un vin sans

alcool aromatique.

Belle robe jaune dorée. Nez riche et complexe : après des nuances de

fleurs blanches, viennent des arômes de vanille, de pain grillé et de

notes toastées. La bouche est onctueuse et gourmande avec des notes

subtiles d'ananas confit et de bois.

AGRÉABLE AVEC

Idéal avec un chawarma libanais au bœuf, des côtelettes d'agneau

grillées, des empanadas aux légumes grillés ou à l'apéritif.

TEMPÉRATURE DE SERVICE



8-10°C

TENEUR EN ALCOOL
0,00%
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