
DIVAL COTEL - BRUT BLANC DE BLANCS PREMIER CRU

Wijnhuis:  Dival Cotel

Land:  Frankrijk

Streek:  Champagne

Druivenras:  100% Chardonnay

Inhoud:  75 cl

KARAKTERISTIEKEN

Minimaal 3 jaar gerijpt in de eeuwenoude krijtkelder van Vertus, 1er

Cru Village. Verfijnde bubbels in overvloed en persistent aanwezig. Een

Champagne die zuiver, delicaat en zeer gastronomisch is. Een gulle

wijn, vol frisheid. Een mooi evenwicht tussen de citrustonen en de

pittige zuurtegraad van de citroen. Aroma’s van wit fruit.

LEKKER BIJ

Perfect als aperitief en als feestelijke begeleider. Wordt klassiek

geassocieerd met kaviaar en zeevruchten zoals oesters, kreeft,

garnalen en noordzeekrab

ALCOHOLGEHALTE
12% vol.
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